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Du Whisky en Bretagne

Les Bretons aussi savent faire du Whisky et méme du trés bon whisky

Ruz | Naquelann

Elevage Distinctif : Elevé en barriques de Saint-Emilion, il dégage des notes uniques de fruits
rouges et de caramel. Savoir-Faire Breton : Créé par Lénaick Lemaitre, reflétant
I'authenticité et I'excellence des whiskies bretons. Pureté Préservée : Mis en bouteille sans
filtration a froid, garantissant une explosion de saveurs authentiques a chaque gorgée. Ruz
- Naguelann vous séduira par son bouquet aromatique riche, fruit d'un élevage soigné en
barriques de Saint-Emilion Grand Cru. Les notes de fruits rouges se mélent
harmonieusement au caramel, donnant vie a une symphonie de saveurs qui danse
gracieusement sur le palais, laissant une impression inoubliable. Chaque bouteille de Ruz -
Naguelann est un témoignage de l'artisanat breton raffiné. Lénaick Lemaitre, avec son
expérience et sa passion, sculpte ce trésor liquide en utilisant des méthodes traditionnelles
et innovantes, créant ainsi un whisky qui résonne avec I'ame et I'essence de la Bretagne. Les barriques de Saint-Emilion Grand Cru
ne sont pas seulement des récipients de maturation ; elles sont des artisans qui infusent Ruz - Naguelann avec une élégance boisée,
des nuances de fruits rouges et de caramel. Chaque gorgée est une célébration de la finesse et de la complexité, une déclaration
d'amour au palais. Chaque goutte est un hommage a la tradition, une exploration audacieuse des profondeurs des saveurs, offrant
une expérience de dégustation aussi honnéte qu’exceptionnelle.

' Nom :

p Couleur /2
NOTES DE DEGUSTATION
Couleur : Robe rouge ambrée Type / sous-type : Single Malt Nez /5
Nez : Confit, resserré sur la barrique (ex Grands crus Distillerie : Naguelann
) L. Bouche /5
rouges frangais). Pays / Région : France/Bretagne
Bouche : Incisive au départ, puis s'ouvre pour plus de Packaging : Etui Finale /5
longueur et d'amplitude. Degré : 45°
Finale : Seche et maltée. Volume : 70cl Prix 65€ /3
Age :
N agu e | an n’ Tourbe : Non tourbé Bonus Flacon /2
Vieillissement : Elevé en barriques
de St Emilion Total /20

Galaad Nuit de Samhain 46°

Plongez dans la magie automnale avec GALAAD — Nuit de Samhain, un single malt breton en édition limitée
a 600 bouteilles. Vieilli en ex-flts de Vino Santo, ce whisky dévoile des ardmes chaleureux, boisés et
gourmands, parfaits pour célébrer les nuits d’automne. Chaque année, a partir du 31 octobre, la distillerie
GALAAD célébre la Samhain, féte celte marquant le passage a la saison sombre, avec une création
d’exception : le GALAAD “Nuit de Samhain”. Ce single malt whisky breton incarne a merveille I'esprit de
cette nuit mythique. Aprés un affinage de 6 mois en ex-fiits de Vino Santo, il révéle une richesse aromatique
unique, mélant douceur, intensité et élégance.

Sa robe dorée et brillante annonce déja la profondeur de ses saveurs.

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur : Ambré Type / sous-type : Single Malt Couleur /2

Nez : poudré et élégant, sur les feves de cacao, le Vino Santo Distillerie : La mine d’Or

et un boisé fondu subtilement épicé. A [I'aération, Pays / Région : France/Bretagne Nez /5

apparaissent des notes de fruits secs et de noix. Packaging : Etui

Bouche : Ample et complexe, dévoilant des arémes pétissiers Degré : 46° Bouche /5

et de pain d’épices, dans une texture gourmande et Volume : 70cl

chaleureuse. Age : Finale /5

Finale : longue et persistante, sur la noix et le rancio, relevée Tourbe : Non Tourbé

d’une minéralité subtile. Vieillissement : ex-fits de Prix 65€ /3
G ALMD Vino Santo Bonus Flacon [2

SINGLE MALT WHISK Total /20

ROBUR CILUB 2025-2026 - 24/06/26 - Soirée 37 : « Du whisky en Bretagne s

ROBUR-CLUB



Kornog Sauternes Bourbon Cask Reserve 53°4

Précurseur des maturations en ex-fits de Sauternes, Celtic Whisky Distillerie
réinvente I'une de ses signatures emblématiques. Cette édition commence par une
premiére maturation en vieux fOts de Sauternes, apportant une complexité
aromatique et une richesse notable. Une seconde maturation en ex-f(its de Bourbon
vient compléter le profil du whisky, offrant rondeur et structure.

Ce Kornog révéle une tourbe puissante et enveloppante, sublimée par des notes
fruitées et gourmandes héritées du Sauternes. La finale, longue et saline, porte la
marque d'un vieillissement en bord de mer. Une véritable invitation pour les amateurs de whiskies
complexes, parfait pour accompagner les soirées d'hiver. Ce whisky, aux notes tourbées intenses, évoque
les whiskys traditionnels de I'fle écossaise d'Islay, tissant un lien harmonieux entre les terres celtiques.
Chaque gorgée dévoile une symphonie de saveurs, ou la richesse des arémes se méle a une complexité

envoUltante, offrant une expérience de dégustation hors du commun. Kornog est l'incarnation du savoir-faire artisanal et de
I'excellence que promeut la Celtic Whisky Distillerie, un whisky qui non seulement célébre les traditions bretonnes, mais également

transcende les frontiéres pour séduire les amateurs de whisky du monde entier.

NOTES DE DEGUSTATION Couleur /2
Couleur : Doré foncé Type / sous-type : Single Malt
, . . N ) Nez /5
Nez : Notes de pain d’épices, miel de chétaignier, fruits Distillerie : Celtic Whisky Distillerie
secs tels que la noix, notes de cuir et tabac. Pays / Région : France/Bretagne Bouche /5
Bouche : Ronde avec une tourbe qui se révéle étre Packaging : Tube
puissante. Degré : 53.4° Finale /5
Finale : Belle longueur qui méne vers une finale trés saline Volume : 70cl
Age - Prix 105€ /3
Toutbe ; Tourhé X Bonus Flacon /2
Vieillissement : Fits de Sauternes,
ex-fOts de Bourbon Total /20

Glann Ar Mor - Porto Tawny Finish 53°5

Glann Ar Mor Porto Tawny Finish est un single malt breton non tourbé, élaboré par Celtic Whisky
Distillerie, située a Pleubian, sur la cote nord de la Bretagne. Distillé a partir d'orge "Maris Otter", ce
whisky breton finish f(it de Porto Tawny, vin muté qui, apres fermentation est mis en élevage pendant
5 ans dans des barriques de 500 litres, ce qui lui confére sa teinte fauve (d’ou son nom) et de beaux
ardmes. Comme toujours, I'acquisition d’ex-f(t de vin ou d’alcool est une étape difficile car la qualité
des tonneaux est primordiale afin d’obtenir un grand whisky ! Ensuite, le long jeu de patience qu’est
I’élevage commence, afin que I’alchimie entre notre Glann Ar Mor et I'ex-fat de Porto se révele. Cette
double maturation confére au whisky des ardmes gourmands de framboise et de cacao, tout en
préservant les notes salines et iodées caractéristiques de son terroir marin. Embouteillé a 53,5 % en brut
de flt, ce whisky est proposé en édition limitée a 294 bouteilles numérotées a la main.

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur : Acajou foncé Type / sous-type : Single Malt Couleur /2
Nez : La gourmandise se caractérise avec de beaux e Distillerie : Celtic Whisky
arémes de framboise et de cacao des le premier nez Distillerie Nez /5
Bouche : Ce Glann Ar Mor est tout en rondeur et saura Pays / Région : France/Bretagne
ravir les palais les plus exigeants grdce a ses notes Packaging : Tube spécial Bouche /5
fruitées, gourmandes Dearé : 53°5
Finale : Riche et persistante. L’expérience de déguster ce Volume - 70¢l Finale /5
whisky breton finish fdat de Porto est véritablement unique, Aq_T ]
offrant une fusion des saveurs qui ne manquera pas de séduire Tourbe - Non Tourbé Prix 130€ /3
tout amateur de whisky. Vieillissement : Fits de ex- Bonus Flacon [2
Bourbon et fats de
ex-Porto Tawny Total /20
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